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Artigo 9.°

Direito subsidiario

As infrac¢des administrativas previstas no presente regula-
mento administrativo, é subsidiariamente aplicdvel o disposto
no Decreto-Lei n.° 52/99/M, de 4 de Outubro (Regime geral
das infrac¢oes administrativas e respectivo procedimento).

Artigo 10.°

Entrada em vigor

O presente regulamento administrativo entra em vigor no
dia seguinte ao da sua publicagao.

Aprovado em 18 de Dezembro de 2015.
Publique-se.

O Chefe do Executivo, Chui Sai On.

REGIAO ADMINISTRATIVA ESPECIAL
DE MACAU

Regulamento Administrativo n.” 2/2016
Limites de microrganismos patogénicos em produtos lacteos

O Chefe do Executivo, depois de ouvido o Conselho Exe-
cutivo, decreta, nos termos da alinea 5) do artigo 50.° da Lei
Basica da Regido Administrativa Especial de Macau e do
n.° 3 do artigo 7.° da Lei n.° 5/2013 (Lei de seguranca alimen-
tar), para valer como regulamento administrativo complemen-
tar, o seguinte:

Artigo 1.°

Objecto e ambito

1. O presente regulamento administrativo estabelece os limi-
tes de microrganismos patogénicos em produtos lacteos, com
vista a salvaguardar a higiene e seguranca alimentar.

2. E aprovada a lista de limites de microrganismos patogé-
nicos em produtos lacteos, que consta do anexo ao presente
regulamento administrativo e do qual faz parte integrante.

3. O presente regulamento administrativo aplica-se aos se-
guintes produtos lacteos:

1) Leite ultrapasteurizado;
2) Leite pasteurizado;
3) Leite composto;

4) Leite fermentado.



76 BT FITT.

A

He6H —2016 F2 H 11 H

B

TE#

Ryl AT BUEMRIHE - MY HRER S 2y

(=) "R 2R B YA R B A ORI T R e £

o

(Z) "BURtEMAEY” B rTREs (B h&H e
BRI E R MR F R AV AEY) > B AR5 E G #
TRHIBREDD 5

(=) "EEERE" iR Dy eE ks R IR
DB TR AR SR ATy - REAE H A G B IR & N AN A EI 2 4132°C
N1 55 A R R o AT R T B S R e T P B R R R o

(M) "B RBELD” 2 AR EE I R R - 8
B Ty SR AT R EE 5

(7)) "FARY” RN  F R R R £
o BN FORE B A AN IR el s L - RS AR B B
B3 T B AV B 7 5

(FR) "Ly RAE LAY ~ SE ARk Ko J5URE - VRN
BN ROk B A IR el B SR (L - SRS FR R 3%
Ptk SR p HAE IR (R A it AR TR FL (FLER) 5

() BRIy RASTERZIRBR MR A B dh P i A
BRTY » DB IR R H 7K [ LA i RE A -

=1
PRE

PREJERF &5 R KA E s AR E AR E -

M

CAIES
43

AITBUEAR B A28 A5 -

“E-ARE-ATLHSE

TERE

HE
I
W

Artigo 2.°

Definicoes

Para efeitos do presente regulamento administrativo, enten-
de-se por:

1) «Produtos lacteos», os produtos alimentares preparados
com leite animal como matéria-prima bésica;

2) «Microrganismos patogénicos», 0s microrganismos que
podem causar intoxicacdo alimentar, inclusivamente os que
libertam toxinas nos alimentos ou que infectam o intestino hu-
mano, induzindo doenga;

3) «Leite ultrapasteurizado», o produto liquido preparado
com leite cru de vaca ou de cabra, como matéria-prima, adi-
cionado ou nio de leite reconstituido, mediante processo de
esterilizag@o, no qual os mesmos sdo aquecidos em fluxo conti-
nuo durante um periodo curto a uma temperatura minima de
132°C, e acondicionados depois assepticamente;

4) «Leite pasteurizado», o produto liquido preparado com
leite cru de vaca ou de cabra, como matéria-prima, mediante
processo de pasteurizacao;

5) «Leite composto», o produto liquido preparado com leite
cru de vaca ou de cabra ou leite reconstituido, como matéria-
-prima principal, adicionado de outras matérias-primas, adi-
tivos alimentares ou intensificadores nutricionais, € mediante
processo apropriado de pasteurizacao ou esterilizagao;

6) «Leite fermentado», o produto obtido por fermentacao
do leite cru de vaca ou de cabra ou leite em p6, como matéria-
-prima, adicionado ou nao de outras matérias-primas, aditivos
alimentares ou intensificadores nutricionais, apds pasteuriza-
¢a0, e que resulta na redugdo do pH, incluindo o leite acidifica-
do (iogurte);

7) «Leite reconstituido», o leite liquido que resulta da adicdo
de uma quantidade apropriada de dgua a produto lacteo na for-
ma desidratada ou concentrada, de modo a restabelecer uma
relacdo adequada entre sélidos e dgua.

Artigo 3.°

Limites

Os limites devem estar em conformidade com o critério pre-
visto na lista referida no n.° 2 do artigo 1.°

Artigo 4.°

Entrada em vigor

O presente regulamento administrativo entra em vigor no
dia seguinte ao da sua publicagdo.

Aprovado em 29 de Janeiro de 2016.
Publique-se.

O Chefe do Executivo, Chui Sai On.
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REGIAO ADMINISTRATIVA ESPECIAL
DE MACAU

Regulamento Administrativo n.” 3/2016

Alteracao ao Regulamento Administrativo n.” 6/2014 (Lista
de substincias proibidas de usar nos géneros alimenticios)

O Chefe do Executivo, depois de ouvido o Conselho Executi-
vo, decreta, nos termos da alinea 5) do artigo 50.° da Lei Basica
da Regido Administrativa Especial de Macau e do n.° 3 do arti-
go 7° da Lei n.° 5/2013 (Lei de seguranga alimentar), para valer
como regulamento administrativo complementar, o seguinte:

Artigo 1.°

Alteracao ao anexo ao Regulamento Administrativo n.” 6/2014

Sdo aditadas a Lista de substancias proibidas de usar nos
géneros alimenticios, aprovada pelo Regulamento Administra-
tivo n.° 6/2014, as substancias constantes do anexo ao presente
regulamento administrativo, que dele faz parte integrante.

Artigo 2.°

Entrada em vigor

O presente regulamento administrativo entra em vigor no
dia seguinte ao da sua publicagdo.

Aprovado em 29 de Janeiro de 2016.
Publique-se.

O Chefe do Executivo, Chui Sai On.



