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REGIAO ADMINISTRATIVA ESPECIAL
DE MACAU

REGIAO ADMINISTRATIVA ESPECIAL
DE MACAU

Regulamento Administrativo n.’ 17/2015

Alteracao ao Regulamento do licenciamento dos
estabelecimentos para venda a retalho de carnes,
pescado, aves e vegetais

O Chefe do Executivo, depois de ouvido o Conselho Executivo,
decreta, nos termos da alinea 5) do artigo 50.° da Lei Bésica
da Regido Administrativa Especial de Macau, para valer como
regulamento administrativo independente, o seguinte:

Artigo 1.°

Alteracao ao Regulamento do licenciamento dos estabeleci-
mentos para venda a retalho de carnes,
pescado, aves e vegetais

O artigo 3.° do Regulamento do licenciamento dos estabe-
lecimentos para venda a retalho de carnes, pescado, aves e
vegetais, publicado no Suplemento ao Boletim Oficial de Macau
n° 22, II Série, de 31 de Maio de 1996, passa a ter a seguinte
redaccdo:

«Artigo 3.°

(Condicoes materiais, higio-sanitarias e
de comercializacio)

L

2. As restrigdes a observar no exercicio das actividades
previstas no presente regulamento sdo as constantes da
coluna 3 do Anexo I1.»

Artigo 2.°

Substituicao do anexo II ao Regulamento do licenciamento
dos estabelecimentos para venda a retalho de carnes,
pescado, aves e vegetais

O Anexo II ao Regulamento do licenciamento dos estabele-
cimentos para venda a retalho de carnes, pescado, aves e vegetais,
publicado no Suplemento ao Boletim Oficial de Macau n.° 22,
IT Série, de 31 de Maio de 1996, é substituido pelo anexo ao
presente regulamento administrativo.

Artigo 3.°

Entrada em vigor

O presente regulamento administrativo entra em vigor no
dia seguinte ao da sua publicagao.

Aprovado em 30 de Outubro de 2015.
Publique-se.
O Chefe do Executivo, Chui Sai On.
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ANEXO
A que se refere o artigo 2.°
ANEXO I1
ESTABELECIMENTOS DE VENDA DE CARNES, PESCADO, AVES E VEGETAIS
CONDICOES MATERIAIS, HIGIO-SANITARIAS E DE COMERCIALIZACAO
(;lii\lilég.s REQUISITOS DAS INSTALA- | VENDA PROIBIDA NO ESTABE- CONDICOES HiGIO-SANITA:
ticios COES E EQUIPAMENTO LECIMENTO RIAS E DE COMERCIALIZACAO
Carnes 1 - Boas condi¢des de higiene e sani- | 1 - Carnes verdes, refrigeradas ou | 1 - A preparacdo e venda de carnes

dade do espago e equipamento.
2 - Ventilacdo e iluminagdo ade-
quadas.

congeladas e visceras de reses de
qualquer espécie ndo abatidas no
Matadouro ou ndo importadas
ao abrigo da lei.

ou produtos cdrneos devem ser
feitas em boas condigoes de
higiene e sanidade.
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GENEROS ~ . "
ALIMEN- REQ~UISITOS DAS INSTALA- | VENDA PROIBIDA NO ESTABE- CONDICOES HIGIO-SANITA:

Ticios COES E EQUIPAMENTO LECIMENTO RIAS E DE COMERCIALIZACAO
Carnes 3 - Defesa adequada contra insectos | 2 - Carnes ou produtos cdrneos | 2- Nao é permitido ter carnes
e roedores. nao inspeccionados ou que nao expostas na parte reservada

4 - Paredes revestidas a azulejos ou tenham marca oficial comprova- ao publico, nas ombreiras das
outro material lavavel, até 1,8m, tiva de aprovacdo para consumo portas e a entrada dos locais de
com pé-direito minimo de 2,5m. publico. venda, salvo para os produtos

5 - Espa¢o auténomo, com com- cdrneos, desde que estes te-
partimento, independente de nham a devida proteccdo contra
outros produtos ou actividades. os insectos e as poeiras.

6 - Pavimento liso, com declive, 3 - O material de embrulho deve
impermeadvel e lavavel. ser de papel vegetal, pelicula ou

7 - Sistema de esgotos adequados, pléstico.
munidos de ralos e sifoes. 4 - Nao é permitido completar o

8 - Instalacdes sanitdrias isoladas peso com carnes de qualidade in-
do recinto de venda ou manu- ferior, ossos, intestinos ou outras
seamento de carnes. miudezas.

9 - Equipamento frigorifico ade- 5-Nao é permitido conservar
quado e em perfeitas condi¢des ossos, gorduras e carnes, sem
de funcionamento. estarem nas devidas condi¢des

10 - Balcao e mesas de corte de ma- de frigorificagao.
terial liso, impermeadvel, resis- 6 - Nao ¢ permitido adicionar subs-
tente ao choque, imputrescivel tancias bioldgicas ou quimicas,
e lavavel. naturais ou de sintese, com a
11 - Ganchos ou vardes de inox. finalidade de manter, conferir
ou intensificar as suas caracte-
risticas ou estado fisico geral.

7 - As carnes ou produtos carneos
colocados nos ganchos ou va-
roes ndo devem ficar em contacto
com as paredes ou o chdo.

8- Nao ¢ permitido o manusea-
mento ou a colocacio nas ins-
talagdes sanitarias de carnes ou
produtos carneos, bem como
dos respectivos utensilios e
equipamento.

9 - Os detritos devem ser devida-
mente acondicionados em sacos
plésticos e postos em contentores.

10 - Nédo € permitido o contacto do
dinheiro com as carnes ou pro-
dutos carneos.

Pescado | 1- Boas condi¢des de higiene e sa- | 1 - Pescado em mds condi¢des | 1- Ndo € permitido adicionar coran-
(peixes, nidade do espaco, equipamento higio-sanitdrias e de frescura. tes, conservantes ou quaisquer
crusticeos e utensilios. 2 - Pescado ndo inspeccionado ou outros produtos que alterem a

e moluscos)

2 - Ventilacdo e iluminagdo adequa-
das.

3 - Defesa contra insectos, roedo-
res e ac¢ao dos raios solares.

4 - Paredes revestidas a azulejos ou
outro material lavavel, até 1,8m.

5 - Espago auténomo, com com-
partimento, independente de
outros produtos ou actividades.

6 - Pavimento liso, com declive,
impermeavel e lavavel.

ndo importado ao abrigo da lei.

cor normal do pescado ou falsifi-
quem o estado de frescura.
2 - A conservagao de pescado vivo
deve ser em tanques apropriados,
com agua corrente e convenien-
temente oxigenada.
O pescado exposto para venda
deve ser devidamente arrumado
nos locais autorizados para o
efeito, fora da area reservada
para o publico.

9%}
1
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GENEROS ~ . .
ALIMEN- REQUISITOS DAS INSTALA- | VENDA PROIBIDA NO ESTABE- CONDICOES HIGIO-SANITA:

ticios COES E EQUIPAMENTO LECIMENTO RIAS E DE COMERCIALIZACAO
Pescado | 7- Sistema de esgotos adequa- 4 - A exposicdo para venda de pesca-
(peixes, dos, munidos de ralos e si- do refrigerado ou congelado deve
crustaceos foes. ser feita em tabuleiros sobre gelo
e moluscos) | 8 - Instalacdes sanitdrias isoladas moido.
do recinto de venda ou manu- 5- O material de embrulho deve
seamento de pescado. ser de papel vegetal, pelicula ou
9 - Equipamento frigorifico adequa- plastico.
do e em perfeitas condi¢des de 6 - Os cepos, facas, cutelos e bancadas
funcionamento. devem ser diariamente lavados e
10 - Bancada de corte de material higienizados e nao estar deterio-
liso, impermeadvel, resistente ao rados.
choque, imputrescivel e lavavel, 7 - Os detritos, designadamente es-
com lavatdrio acoplado. camas, tripas, cascas de camarao
e de outros crusticeos, devem
ser devidamente acondicionados
em sacos pldsticos e postos em
contentores.
Aves 1 - Boas condi¢des de higiene e sa- | 1 - Aves doentes ou mortas por | 1 - Nao é permitido adicionar subs-
nidade do espaco. doenca ou outra causa anormal. tancias bioldégicas ou quimicas,
2 - Gaiolas, comedouros, bebedou- | 2 - Aves importadas sem certificado naturais ou de sintese, com a
ros e outros utensilios e equi- de sanidade de origem. finalidade de manter, conferir ou
pamento para abate e depena intensificar as suas caracteristi-
em boas condi¢des de higiene e cas ou estado fisico geral.
sanidade. 2 - Nao € permitido acumular excre-
3 - Iluminac¢do adequada. mentos por periodo superior a 12
4 - Ventilacdo ou exaustores apro- horas.
priados, munidos de filtros, sem 3 - A distribuicdo e entrega de aves
drenagem ao nivel da via pu- fora do estabelecimento devem
blica, para eliminagdo de maus ser feitas em sacos pldsticos ou
cheiros. em contentores isotérmicos,
5 - Defesa contra insectos e roedo- quando estes se justifiquem.
res. 4 - Os detritos devem ser devida-
6 - Paredes revestidas a azulejos ou mente acondicionados em sacos
outro material lavavel, até 1,8m, plésticos e colocados em conten-
e pé-direito minimo de 2,5m. tores ou recipientes apropriados
7 - Espaco auténomo, em com- com tampa.
partimento, independente de 5 - Nao ¢ permitida a exposi¢ao das
outros produtos ou actividades. aves para venda junto as ombrei-
8 - Pavimento liso, impermedvel e ras das portas ou a entrada do
lavével. estabelecimento.
9 - Sistema de esgotos adequados, 6 - Ndo ¢ permitido o uso dos sani-
munidos de ralos e sifdes. tarios para quaisquer accoes de
10 - Instalacdes sanitdrias isoladas lavagem de equipamento e uten-
do recinto de venda ou manu- silios ou de preparagao de aves.
seamento de aves. 7 - O abate e depena de aves nao
11 - Equipamento frigorifico ade- podem ser realizados no mesmo
quado e em perfeitas condi¢des local onde decorrem a eviscera-
de funcionamento. ¢do, embalagem e expedigao.
12 - Balcao e mesas de corte de ma-
terial liso, impermeadvel, resis-
tente ao choque, imputrescivel
e lavavel.
Vegetais | 1 - Boas condicdes de higiene e sa- | 1 - Vegetais sujos, deteriorados ou em | 1 - Os detritos e lixo resultantes da
(hortalicas, nidade do espaco, equipamento mads condicdes de conservacao. actividade devem ser devidamen-
legumes e e utensilios. 2 - Fruta descascada, cortada aos te acondicionados em sacos plds-
fruta) 2 - Pavimento liso, impermedvel e pedacos, nao devidamente acon- ticos e colocados em recipientes
lavével. dicionada. apropriados ou contentores com
tampa.
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(Iilil;l;:[lég_s REQUISITOS DAS INSTALA- | VENDA PROIBIDA NO ESTABE- CONDICOES HiGIO-SANITA:
ticios COES E EQUIPAMENTO LECIMENTO RIAS E DE COMERCIALIZACAO
Vegetais | 3 - Sistema de esgotos adequados, | 3 - Vegetais cuja comercializag¢ido | 2 - Nao ¢ permitido o uso das insta-
(hortalicas, munidos de ralos e sifoes. esteja proibida ou suspensa, ou lagdes sanitdrias para colocagdo,
legumes e que nado tenham sido inspeccio- lavagem ou preparacdo de vege-
fruta) nados. tais.

3 - Os vegetais devem ser colocados
em expositores adequados, fora
dos cestos ou embalagens de ori-
gem e com a devida arrumagao.

4 - Nao ¢ permitido molhar ou bor-
rifar com 4gua os vegetais, falsi-
ficando o seu estado de frescura.

55 59/2015 SEITHIH S

TTERBETHE GRFIRITBEEA L) FH Ak (1) H
FUE HIRRE - TARTE S H =+ HEB27/97/MBR L <28 =R —3K
DAk = H+=HZE3/95/ M ek (Rl ke SRR R B & BF Je oo
IL) BRI R THEIHE - B AT L -

1
E)

FAERPIR AT & R L "R R b (F ) BIRATFT
M43 /N7 # X4 F “OBE General Insurance (Hong Kong)
Limited” BY73 /3 F] » DU #4 HROS Y <5 Rl i B Jop iR A ofe o2 — fike Bz
e BB AR P TR BT B & A DU — M R B2 5

(—) & BN E AR ;

(=) Kb

(=) REERRE

(1) g _EEsE R b -

(To) HAh - AFESMg - Bm iRk iR b mRshe - A3t

H ek - B RO S R B R R E R PR AR
B EiEke - b BAHBREREA (R -

B

REREEEEHIRIE BT EE

— FrAlJE N R LR R (B AIRAFT WIS A
A —YEEERE "R RE &8 GRAFR ®IS A
a o

Ordem Executiva n.° 59/2015

Usando da faculdade conferida pela alinea 4) do artigo 50.°
da Lei Bésica da Regido Administrativa Especial de Macau e
nos termos do n.° 1 do artigo 3.° do Decreto-Lei n.° 27/97/M,
de 30 de Junho, e ainda do artigo 10.° e da alinea c) do artigo
12.° da Lei n.° 3/95/M (Fusao e cisdo de institui¢des financeiras
e seguradoras), de 13 de Marco, o Chefe do Executivo manda
publicar a presente ordem executiva:

Artigo 1.°

Autorizaciao

E autorizado o estabelecimento na Regido Administrativa
Especial de Macau, adiante designada por RAEM, de uma
sucursal da sociedade «QBE General Insurance (Hong Kong)
Limited», em chinés «ZLE#E (Fi#) GR/AFE», para o
exercicio da actividade seguradora, em Macau, explorando os
ramos gerais a seguir discriminados, nas condicdes gerais e
especiais que vierem a ser aprovadas pela Autoridade Monetdria
de Macau:

1) Acidentes de trabalho;
2) Incéndio;

3) Automovel;

4) Maritimo-carga;

5) Diversos: Acidentes pessoais; Doenga; Viagens; Furto ou
roubo; Responsabilidade civil geral; Valores em transito; Caucdes
e fiangas; Multi-riscos (habitacdo); Avaria de maquinas; Cons-
trucdes; Jdias, peles e objectos de valor; Lucros cessantes e
Seguro de crédito (riscos comerciais).

Artigo 2.°

Transmissao de patrimonio com isencao de impostos,
taxas e emolumentos

1. E autorizada a transmissdo da totalidade do patriménio
afecto a sucursal de Macau da «QBE Insurance (International)
Limited», para a sucursal em Macau da «QBE General Insu-
rance (Hong Kong) Limited».





